
Manipulation de la bouteille  
d'échantillon de tournée

Aujourd'hui, la bouteille d'échantillon de tournée ne sert plus uniquement à tester les inhibiteurs.   
De nombreux autres tests peuvent être effectués en fonction du client :

 ■ Test d'inhibiteurs
 ■ Test sensoriel

 ■ pH
 ■ Nombre de germes

 ■ Nombre de cellules
 ■ Teneurs (en matière grasse et en protéines)

C'est pourquoi ces points sont importants :
 ■ N'utiliser que des bouteilles d'échantillon de tournée propres et sèches
 ■ Veiller au respect de la chaîne du froid jusqu'à la livraison au client 
 ■ Pour que le lait soit bien mélangé, le retourner trois fois (sans le secouer) avant de le transvaser ou  
de le remettre au client.

 ■ Placer le bouchon de la bouteille d'échantillon de tournée dans un récipient propre et sec (éventuellement 
désinfecté) dans le véhicule de collecte → des contrôles d'entrée sont également effectués sur le nombre de 
germes à partir des échantillons de tournée !

Echantillon de tournée pour les semi-remorques
 ■ Pour un échantillon de tournée pour les semi-remorques, une nouvelle 
bouteille est remplie avec le lait des tournées de collecte.

 ■ Vider les quantités des échantillons de tournée de manière 
proportionnelle dans le nouveau flacon de manière à ce que cela 
corresponde au rapport des quantités de lait dans la semi-remorque.  
→ retourner auparavant trois fois les bouteilles d'échantillons de tournée
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Ecrémage du lait
 ■ Les basses températures augmentent l'effet d’écrémage 

 ■ Les cellules se concentrent dans la crème

 ■ Les germes / spores ont tendance à rester dans le lait écrémé

Lait non mélangé dans le tank ou dans la bouteille  

d'échantillon de tournée

→ Important : mélanger avant de prélever l'échantillon

Lors du déchargement ou du transvasement, 

toujours vider complètement les compartiments afin 

de décharger un lait bien mélangé.

Plus de fiches et d'infos utiles sur

www.mooh.swiss/downloads

https://www.mooh.swiss

