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" Freie Fettsiuren (FFA) in der Milch
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Die Kontrolle der FFA-Werte ist wichtig, da hohe Werte von freien Fettsduren
= die Geschmacksqualitat der Milchprodukte negativ beeinflusst (Ranzigkeit)
= die Schdaumbarkeit der Milch negativ beeinflusst

Freien Fettsauren (FFA) entstehen, wenn die Membranen der Fettkligelchen beschadigt werden.
Dadurch gelangen Lipasen (Enzyme) an die Fette und spalten sie, was zu erhéhten FFA- Werten fihrt.
Ein guter Wert liegt unter 3mmol / 10kg Milch.

Hier sind einige der Hauptursachen fiir erhohte FFA-Werte:

Mechanische Einfliisse (Luft und Bewegung) il Fiitterung |

» Ubermissige mechanische Beanspruchung beim = Unausgewogene Erndhrung: Unausgewogenes

Melken, Pumpen und Transport kann die Futter mit zu wenig Rohfaser, zu viel Fett oder von

Fettktigelchen schadigen. schlechter Qualitat kann den Fettstoffwechsel stéren.
= | uftkontakt und Schaumbildung férdern die = Fiitterungsumstellungen: Plétzliche Anderungen

Freisetzung von FFA. im Futter kbnnen FFA-Werte ansteigen lassen.

Thermische Einfliisse Melktechnik und -hygiene

= Anfrieren der Milch: Eiskristalle beschadigen die = Unvollstandiges Ausmelken: Restmilch in den
Fettkligelchen, wodurch Lipasen die Fette spalten. Zitzen begunstigt den Fettabbau durch Lipasen.

= Kiihlschwankungen: Verzdgertes oder = Fehlerhafte Melkmaschinen: Unsachgemasse
unzureichendes Kuhlen férdert das Wachstum von Einstellungen oder schlechte Reinigung schaden den
Mikroorganismen, die Lipasen freisetzen. Zitzen und beeinflussen den Fettstoffwechsel.

Gesundheitszustand der Kiihe Lagerung der Milch

= Altmelke-Kiihe: Vermehrte Mobilisierung von = Schlechte Hygiene des Milchtanks und der
Fettreserven fuhrt zu einem héheren FFA-Gehalt Melkanlage fordern das Wachstum von
in der Milch. Mikroorganismen. Und das fiihrt dazu, dass mehr
= Mastitis und Stoffwechselstérungen wie Ketose Lipasen vorhanden sind, die zu erhdhten
und oder Pansenazidose erhéhen ebenfalls den FFA Werten fihren.
FFA-Gehalt.

= Stress: Stress beeinflusst den Fettstoffwechsel
und erhoht die Freisetzung von Fettsauren.

macht mehr
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